





EMENU *****
SYSTEM

THE FINE ART OF COOKING



Worker — Hart in der Sache

Worker — die neue Herdlinie flr Kéche,
die zur Sache kommen. Tonangebend in
der Klche. Exzellentes Preis-Leistungs-
Verhaltnis. Mit modernster MENU
SYSTEM Induktionstechnologie der

5. Generation. Mit SLIDECONTROL

— weltweit einzigartig. Ihre Kochleistung
steuern Sie mit der Pfannenbewegung.

Worker — gradlinig, stark in der
Leistung, prazise in der Anwendung.




Bild links:

Einfacher Bedienkomfort fiir
Spitzenleistungen am Herd.
Abklappbare Bedienkontur fir
maximalen Schutz und Zugang-
lichkeit.

Bild rechts:

Oberblatt in 40 mm Edelstahl,
vollstandig verschliffen flr
optimales Arbeiten.

Bild links:
Induktionstechnologie der
neuesten Generation.
Kochen ohne Kompromisse.

Bild rechts:

Exzellente Detailverarbeitung.
Verlasslichkeit und Langlebigkeit
garantiert.

Worker — Flexibel in der Norm

Worker — nicht nur hart in der Sache, sondern unerhort flexibel, wo es darauf ankommt. Sie
haben die Wahl. Sie planen lhren Herd individuell in der Norm. Durchgangiges Oberblatt in
langlebiger MENU SYSTEM Sandwich-Bauweise. Flexible Bestlickung mit Geraten und
Unterbauten in bewahrter Qualitat.

Worker — allzeit bereit. Allzeit einsatzfahig.




Worker — die Fakten

Worker Wandherd

Worker — die Vorteile
Induktive Durchschlagskraft
‘/ fur entschlossene Koche
Original MENU SYSTEM
\/ Induktionstechnologie
Weltweit einzigartig —
‘/ mit SLIDECONTROL

Worker freistehender Herd

Unerhort flexibel,
passt in jede Kiiche

Exzellentes

Preis-Leistungs-Verhaltnis



